
NACIMOS EN NÁPOLES, ENTRE SUS AROMAS, SUS CALLES Y EL AMOR POR LA

VERDADERA PIZZA NAPOLITANA. ALLÍ COMENZÓ NUESTRA HISTORIA, PRIMERO

COMO PAREJA Y LUEGO COMO COMPAÑEROS DE UN MISMO SUEÑO....

EL 13.02.2017 NACIÓ “VIVA NAPOLI”: NO SOLO UNA PIZZERÍA, SINO NUESTRA

HISTORIA HECHA PIZZA.

PRIMERA Y UNICA PIZZERIA NAPOLETANA DE METRO, CON HORNO DE LEÑA EN

VALENCIA!!

Bienvenidos a VIVA NAPOLI! 🍕

LA CARTA



CRODINO (Aperitivo analcolico) 
CINZANO VERMUT ROSSO O BIANCO 
TINTO DE VERANO
LIMONCELLO SPRITZ

COCKTAILS: €8,00
GIN TONIC 
RUM E COCA 
WHISKY E COCA 
VODKA LEMON 
VODKA ORANGE
 APEROL SPRITZ 
CAMPARI SPRITZ :€9,00
ÁMERICANO :€9,00 
NEGRONI :€9,00

BEBIDAS

€9,00

€4,00

€5,00
€7,00

APERITIVO Y COCKTAILS
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LI AGUA SAN PELLEGRINO CON GAS 0.50L / SIN GAS 1L

REFRESCOS:
 coca cola, coca cola zero, coca cola zero zero, fanta (limon

y naranja), tonica, aquarius y gaseosa.

ZUMOS: 
naranja, piña, melocoton y manzana.

CERVEZAS

BARRIL: ALHAMBRA ESPECIAL caña/doble
                   ALHAMBRA TOSTADA caña/doble

MAHOU 0.0 SIN ALCOHOL TOSTADA

MAHOU SIN GLUTEN

ALHAMBRA RESERVA

PERONI NASTRO AZZURRO

MORETTI

HEINEKEN

ICHNUSA SIN FILTRAR

€3,00/€3,50

€3,00

€2,50

€2,00/€3,00
€2,50/€3,50

€3,00

€3,50

€3,50

€4,00

€3,50

€3,50

€4,00

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 



BRUSCHETTA AL POMODORO O MISTA

PARMIGIANA DI MELANZANE

ANTIPASTO NAPOLETANO

FRITTO MISTO

2 pan crujiente casero con tomate cherry, oregan, sal y aceite de olive extra o

con diferentes ingredientes tradicionales.

 2 slices of home made bread with cherry tomato, origan, salt and extra olive

or with diferents tradicional ingredients.

Mozzarella impanata, crocché, frittatina, montanara

Breaded mozzarella, crocché, frittatina, montanara

Capas de berenjena frita, preparada con salsa de tomate casera, mozzarella,

parmigiano y albahaca, gratinadas al horno.

Layers of fried eggplant, with homemade tomato sauce and

mozzarella,baked in the oven until golden and perfectly gratinated.

€26,00

€6,00/€10,00

€13,00

€10,00

ANTIPASTI 
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Combinacion de burrata pugliese, fiambres tradicionales y fritto misto al

estilo napoletano.

A combination of burrata from Puglia, tradicional cured meats and

neapolitan style fritto misto

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

BURRATA PUGLIESE €16,00
Burrata pugliese, cremosa y delicada, acompañada de rucula, tomate fresco

y aceite de oliva extravirgen. 

Burrata from Puglia, creamy and delicate, served with rocket, fresh tomatoes

and extravirgen olive oil.

PROSCIUTTO DI PARMA E MOZZARELLA DI BUFALA
CAMPANA
Prosciutto di Parma DOP, mozzarella de bufala y aceite de oliva extravirgen,

una combinacion clasica de la tradicion italiana.

Prosciutto di Parma, buffalo mozzarella and extravirgen olive oil, a classic

combination of italian tradition.

€16,00

CARPACCIO DI BRESAOLA
Bresaola curada al estilo tradicional, acompañada de parmesano, limon

fresco y aceite de oliva extravirgen.

Tradicionally cured bresaola, served with parmesan, fresh lemon and extra

virgen olive oil.

€13,00

TABLA FIAMBRE Y QUESO 
seleccion artesanal de fiambres y quesos de tradicion italiana, ideal para

compartir. 

Artisanal selection of italian cured meats and cheeses, ideal for sharing.

€18,00



INSALATA MISTA

INSALATA DE ATUN 

Lechuga, rucula, tomate ensaladas, cebolla, repollo, zanahoria y maíz.

Lattuce, rocket, tomatoes, onion, cabbage, carrots and corn.

Combinacion fresca de lechuga, atún, tomate, aceitunas y cebolla. 

A fresh combination of lattuce, tuna, tomatoes, olives and onion.

€9,00

€12,00

€12,00

INSALATE
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INSALATA CAPRESE 
Tomate, mozzarella de bufala,orégano, aceite de oliva extravirgen y

albahaca.

Fresh tomato, buffalo mozzarella, oregan, extravirgen olive oil and basil.

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

PASTA
LASAGNA NAPOLETANA
Capas de pasta con deliciosa salsa de boloñesa casera, cocinada lentamente

con carne sabrosa, Bayas de Enebro, clavos, tomillo y laurel, mozzarella

fundida, ricotta,  gratinada al horno hasta quedar dorada.

Layers of pasta with homemade bolognese sauce, slowly simmered with

flavorful meat, juniper berries, cloves, thyme and bay leaf, melted

mozzarella, ricotta,baked in the oven until golden and perfectly gratinated.

€15,00

GNOCCHI ALLA SORRENTINA
Gnocchi de patata gratinados con salsa de tomate casera, mozzarella,

parmigiano y albahaca. 

Gratinated potato gnocchi with homade tomato sauce, mozzarella,

parmigiano and basil.

€14,00

GNOCCHI AI 4 FORMAGGI /CON TARTUFO NERO
Gnocchi de patata con deliciosa crema de gorgonzola, emmental,

mozzarella, parmigiano, a solicitud con trufa negra. 

Potato gnocchi with delicious cream made with blu cheese, emmental,

mozzarella, parmigiano, on request with black truffle.

€14,00/€16,00

SPAGHETTI ALLA NAPOLETANA
Pasta con salsa de tomate casera, alcaparras, aceitunas, anchoas,

intensa y llena de sabor. 

Pasta with homemade tomato sauce, capers, olives, anchovies, bold

and full of flavor.

€13,00

Carpaccio di carne del Trentino, marinado con especias y aromas naturales,

tierno y lleno de sabor, acompañado con aceite de oliva extravirgen, sal

Maldon, rucula y crujiente parmesano.

Carpaccio of Trentino beef, marinated with natural spices and aromatic

herbs, tender and full of flavour, served with extravirgen olive oil, Maldon

salt, rocket and crispy parmigiano.

CARPACCIO DI CARNE DEL TRENTINO €16,00
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*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

PASTA

SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO/ con
Stracciata di Burrata pugliese
Pasta con tomate cherry, aceite de oliva extra y albahaca.

Pasta with cherry tomato, extra olive oil and basil.

€14,00/€16,00

RIGATONI ALLA SICILIANA
Pasta con tomate cherry, berenjena, parmesano y albahaca.

Pasta with cherry tomato, eggplant parmesan cheese and basil.

€14,00

RAVIOLI DI MELANZANE
Pasta fresca rellena de berenjena y queso provola, salteada con tomate

cherry y albahaca.

Fresh pasta filled with eggplant and provola cheese, sauteed with cherry

tomato and basil. 

€15,00

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE
Pasta con ragu bolognese, ,cocinado al estilo tradicional, lentamente con

deliciosa carne sabrosa, zanahoria, Bayas de Enebro, clavos, tomillo, laurel,

apio y cebolla.

Pasta with a traditional slow-cooke meat ragu with flavorful meat, carrot,

juniper berries, cloves, thyme, bay leaf, celery and onion.

€15,00

Pasta fresca rellena de carne de rabo de toro cocinado lentamente, salteado

con tomate cherry y panceta crujiente y parmigiano Reggiano.

Fresh pasta filled with braised oxtail, sauteed with cherry tomato and crispy

pancetta and Parmesano Reggiano.

RAVIOLI RABO DE TORO €16,00

TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO
Pasta con salsa de trufa, longaniza, nata, champiñón y laminas de trufa

negra.

Pasta with truffle sauce, sausages, cream, mushrooms and truffle shavings.

€16,00

Pasta con salsa tradicional de albahaca, aceite de oliva extravirgen,

ajo, piñones, parmesano y nata.

Pasta with traditional basil sauce, extravirgen olive oil, garlic, pinenuts,

parmigiano and cream.

RIGATONI AL PESTO DI BASILICO €13,00



DIAVOLA

MARGHERITA

CON TOMATE

SICILIANA

MARINARA 

Tomate, mozzarella, salami napoletano, pimentón picante, parmigiano,

albahaca, aceite de oliva extravirgen.

Tomato, mozzarella, mild salami, dry chilli, parmigiano, basil, extravirgin olive

oil.

Tomate, orégano, ajo, albahaca, aceite de oliva extra virgen.

Tomato, origan, garlic, basil, extra virgin olive oil.

Tomate, mozzarella, parmigiano, albahaca, aceite de oliva extravirgen.

Tomato, mozzarella, parmigiano, basil, extravirgin olive oil.

€14,50

€11,00

€14,50

€15,50

€12,00

€16,00

€15,00
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CAPRICCIOSA

WURSTEL E PATATINE

PROSCIUTTO COTTO

PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI

Tomate, mozzarella, jamon york, champiñon, aceitunas, alcachofas,

parmigiano, albahaca, aceite de oliva extra virgen.

Tomato, mozzarella, ham, mushroom, olives, artichokes, parmigiano, basil,

extra virgin olive oil. 

Tomate, mozzarella, frankfurt, patatas fritas, parmigiano, aceite de oliva

extra virgen.

 Tomato, mozzarella, wurstel, deep fried potatoes, parmigiano, extra virgin

olive oil.

Tomate, mozzarella, jamon york, albahaca, aceite de oliva extra virgen.

Tomato, mozzarella, ham, basil, extra virgin olive oil 

Tomate, mozzarella, jamon york, champiñon, albahaca, aceite de oliva extra

virgen.

 Tomato, mozzarella, ham, mushroom, basil, extra virgin olive oil 

Tomate, mozzarella, berenjena, parmigiano, albahaca, aceite de oliva extra

virgen.

 Tomato, mozzarella, eggplant, parmigiano, basil, extra virgin olive oil 

ORTOLANA
Tomate, mozzarella, berenjena, pimiento, champiñon, calabacín, parmigiano,

albahaca, aceite de oliva extra virgen.

Tomato, mozzarella, eggplant, capsicum, mushroom, zucchini, parmigiano,

basil, extra virgin olive oil.

€14,00

€16,00

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

PIZZA:
REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL)
MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €34,00
METRO ( 3 SABORES - 3/4 PERSONAS) €50,00



VESUVIO

NAPOLETANA

CALZONE

€16,50

€16,50

€17,00

€14,50

€16,50

PI
ZZ

ER
IA

VI
VA

 N
A

PO
LI

SALSICCIA E MELANZANE

SOLE MIO 

PIZZA FRITTA

4 STAGIONI

Tomate, mozzarella, ricotta, jamon york, salami napoletano, pimienta negra,

parmigiano, albahaca, aceite de oliva extravirgen.

 Tomato, mozzarella, ricotta cheese, ham, mild salame, black pepper,

parmigiano, basil, extravirgin olive oil.

Tomate, mozzarella, jamon york, salami napolitano, champiñon, berenjena,

parmigiano, albahaca, aceite de oliva extravirgen.

Tomato, mozzarella, ham, mild salami, mushroom, eggplant, parmigiano,

basil, extravirgin olive oil.

Tomate, mozzarella, orégano, anchoas, alcaparras, aceitunas, albahaca,

parmigiano y aceite de oliva extravirgen.

Tomato, mozzarella, origan, anchovies, capers, olives, basil, parmigiano and

extravirgin olive oil.

Mitad calzone, mitad mozzarella, jamon york, berenjena, parmigiano,

albahaca, aceite de oliva extra virgen.

Half calzone, half mozzarella, ham, eggplant, parmigiano, basil, extra virgin

olive oil.

Pizza rellena de ricotta, mozzarella, jamon york o salami napoletano, tomate,

pimienta negra, albahaca, aceite de oliva extra virgen.

Pizza covered with ricotta cheese, mozzarella, ham or mild salame, tomato,

black pepper, basil, extra virgin olive oil.

Pizza frita, rellena de ricotta, cicoli, mozzarella, tomate, pimienta negra,

parmigiano y albahaca.

Pizza fried, staffed with ricotta cheese, cicoli, mozzarella, tomato, black

pepper, parmigiano, basil.

Tomate, mozzarella, longaniza italiana, berenjena, albahaca y aceite de

oliva extra virgen and parmigiano. Tomato, mozzarella, italian sausage,

eggplant, basil and extra virgin olive oil and parmesan.

€16,00

€17,00

Tomate, mozzarella, atún, cebolla, parmigiano, albahaca, aceite de oliva

extravirgen. 

Tomato, mozzarella, tuna, onion, parmigiano, basil, extravirgin olive oil.

TONNO E CIPOLLA €15,00

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

PIZZA:
REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL)
MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €34,00
METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €50,00



POMODORINO

4 FORMAGGI

MIMOSA

SIN TOMATE

CRUDO E RUCOLA

Mozzarella, tomate cherry, parmigiano, albahaca, aceite de oliva extravirgen.

Mozzarella, cherry tomatoes, parmigiano, basil, extravirgin olive oil. 

Prosciutto di Parma DOP, rùcula, mozzarella, parmigiano, albahaca, aceite de

oliva extra virgen.

Prosciutto di Parma DOP, rocket, mozzarella, parmigiano, basil, extra virgin

olive oil.

Friarielli, mozzarella, longaniza italiana, aceite de oliva extra virgen.

Friarielli, mozzarella, italian sausage, and extra virgin olive oil.

Mozzarella, gorgonzola, emmental, parmigiano, albahaca, aceite de oliva

extra virgen.

Mozzarella, blu cheese, emmental, parmigiano, basil, extra virgin olive oil 

€16,00

€15,00

16,00

€17,00

€15,00

PIZZA:
REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL)
MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €34,00
METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €50,00

PI
ZZ

ER
IA

VI
VA

 N
A

PO
LI

SALSICCIA E FRIARIELLI

Nata, jamon york, maìz, mozzarella, albahaca, aceite de oliva extra virgen.

Cream, ham, corn, mozzarella, basil and extra virgin olive oil.

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 



ROTOLO DI ZIO MARIO 
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BUFALINA

BURRATINA

PIZZA GOURMET:
REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL) €18,00
MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €36,00
METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €54,00

TARTUFO

MAMMA

Pizza enrollada con tomate, mozzarella, tomate cherry, rucula, pancetta y

escamas de parmigiano.

Pizza roll with tomato, mozzarella, cherry tomato, rocket, panceta and

parmigiano flakes. 

Tomate, mozzarella de bufala, albahaca y aceite de oliva extravirgen.

Tomato, buffalo mozzarella, basil and extra virgin olive oil.

Tomate cherry, mozzarella de bufala, albahaca, aceite de oliva extravirgen.

Tomato, buffalo mozzarella, basil and extravirgin olive oil.

Mozzarella, tomate cherry, bresaola, burrata, albahaca y aceite de oliva extra

virgen.

Mozzarella, cherry tomatoes, bresaola, burrata, basil and extra virgen olive

oil.

Mozzarella, prosciutto di Parma DOP, ricotta, crema de trufa, albahaca, aceite

de oliva extravirgen.

Mozzarella, prosciutto di Parma DOP, ricotta cheese, truffle cream, albahaca

and extravirgin olive oil.

Mozzarella, champiñon, panceta, rucula, parmigiano, albahaca y aceite de

oliva extravirgen.

Mozzarella, mushrooms, pancetta, rocket, parmigiano, extravirgin olive oil

and basil.

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

VIVA NAPOLI

Borde relleno de ricotta; mozzarella, tomate, tomate cherry, prosciutto di

parma, parmigiano y aceite de oliva extravirgen.

Cornice staffed with ricotta cheese; mozzarella, tomato, cherry tomatoes,

prosciutto di parma, parmigiano and extra virgin olive oil 
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PIZZA GOURMET:
REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL) €18,00
MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €36,00
METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €54,00

PORCHETTA E PATATINE

MORTADELLA E PISTACCHIO 

SAPORITA 

Mortadella, mozzarella, crema de pistacho, stracciatella di bufala,

parmigiano, albahaca y aceite de oliva extravirgen.

Mortadella, mozzarella, pistacho cream, stracciatella bufala cheese,

parmigiano, basil and extravirgin olive oil.

Mozzarella, longaniza italiana, champiñón, crema de trufa,  parmigiano,

albahaca y aceite de oliva extra 

Mozzarella, italian sausage, mushrooms, truffle cream, parmigiano, basil and

extra virgin olive oil 

Sabores elegidos por Peppe 

Peppe's choose 

FANTASIA DI PEPPE

Pizza especial del dia.

Special pizza of the day.

PIZZA SPECIAL

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

Porchetta, provola, patata frita fresca, parmigiano y aceite de oliva

extravirgen.

Porchetta, provola, deep fried potatoes, parmigiano and extra virgin olive oil.

GORGONZOLA E NOCI

Mozzarella, gorgonzola, pancetta, nueces, albahaca y aceite de oliva

extravirgen.

Mozzarella, gorgonzola, panceta, walnuts, basil and extravirgen olive oil.

Crocchè de patata, mozzarella, jamon york, nata, parmigiano, albahaca,

aceite de oliva extravirgen.

Potato crocchè, mozzarella, ham, cream, parmigiano, basil, extravirgin olive

oil.

FIOCCO



NUTELLA PIZZA

CREPE DI NUTELLA

PASTIERA NAPOLETANA

TIRAMISU

TARTA DE QUESO

fresa, caramelo, nutella o frutos del bosque

fresa, limon, vanilla, chocolate y avellana

verde, poleo, rojo, negro y manzanilla

€7,00

€3,50/ €6,50

€12,00

€8,00

€7,00

€7,00

€7,00

€7,00

POSTRES CASERO NAPOLETANO
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GELATO ITALIANO (1 BOLA/ 2 BOLAS)

BABA` NAPOLETANO

CANNOLO SICILIANO

CROSTATA DI NUTELLA

CAFFE SOLO

CAFFE CORTADO

CAFFE CON LECHE

CARAJILLO

TE´

CAPPUCCINO

AFFOGATO

CAFFE NAPOLETANO BORBONE

cafe con helado de vanilla a parte.

€7,00

€2,00

€2,50

€3,00

€3,00

€2,00

€5,00

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

DEGUSTACION DE POSTRES CASEROS €14,00

€3,50



CASTELLI ROMANI BLANCO CANTINE SILVESTRI DOC 2023 
(Lazio) 3,50€/18,00€ 
Uva Malvasía y trebbiano. Vino seco, fresco, acidez equilibrada
 en boca. Perfecto para acompañar tanto platos ligeros de la 
cocina italiana como los postres. 11.5°, 75cl 

FALANGHINA Benevento TERRE DELLE STELLE IGP, 2023 
(Campania) 4,00€/20,00€ 
Vino agradable y soave. 12°, 75cl. 

PINOT GRIGIO SAN MARCO DOC 2024 (Veneto)5,00€/25,00€ 
Este delicado vino blanco italiano es nítido y fresco con encantadores
 aromas de cítricos y flores de manzano. Tiene refrescantes 
notas de melocotón y limón. 12°, 75cl 

VERDEO TORRES DO RUEDA 2023 (Castilla y Leon) 4,00€/20,00€ 
Uva verdejo. Fresco y elegante; se caracteriza por una 
marcadas notas de fruta tropical acompañada a una nota 
cítrica y un toque de hinojo. 13°, 75cl. 

CAVA BRUT NATURE MARQUES DE REQUENA DOMINIO 
(Valencia) 4,00€/20,00€ 
Uva 80% Macabeo; 20% Chardonnay
 Elegante y intenso en nariz, aromas frutales y algunas 
atisbos de hierba fresca.
 Rigurosamente seco, fino, transparente y exquisito 
“bouquet”, para paladares muy exigentes. 11,5°, 75cl 

PROSECCO CINZANO (Veneto) 4,00€/20,00€ 
Uva Glera
Vino spumante dry, espumoso vino italiano con notas frescas
 y delicadas burbujas. 11,5°, 75cl 

ROSE VIÑA ESMERALDA ROSE TORRES 2023 (Catalunya) 
3,50€/20,00€ 
Un classico del mediterraneo, seductor y sedoso con un 
delicado aroma frutal. 12,5°, 75cl 

VINOS BLANCOS
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CASTELLI ROMANI TINTO CANTINE SILVESTRI DOC 2023(LAZIO)
3,50€/18,00€ 
Uva Sangiovese y Cesanese. Cuerpo consistente, muy rico al gusto sabroso
 pero simple.12^ 75cl 

SHIRAZ NERO D´AVOLA Solandia IGT DOC 2023 TERRE SICILIANE
(Sicilia) 4.00€/20,00€ 
Uva 60% Shiraz; 40% Nero d’avola
 Curioso vino siciliano, regular en general, pero con sabores muy típicos de
 la tierra donde nace. Color muy claro, lagrima densa y viva. 13^ 75cl. 

CHIANTI ANTICHE VIE BECONCINI DOCG 2023 (TOSCANA) 
5,00€ /25,00€ 
Uva 70% San Giovese, 30% Cannarolo. Color Brillante rojo rubí Ramo Vinoso 
con toques de violeta y cereza madura Sabor redondo, de buen cuerpo, 
fuerte acidez y buena persistencia 12,5^ 75cl. 

AGLIANICO BENEVENTO TERRE DELLE STELLE IGP, 2022 
(CAMPANIA) 4,00€/20,00€ 
La aglianico es una uva de vino tinto cultivada en sur de Italia sobretodo 
en Basilicata y en Campania.12,5^ 75cl 

RIOJA 22 PIES CRIANZA DOC 2019 (LA RIOJA) 4,00€/20,00€ 
100% tempranillo; Vino con mucha personalidad, tiene un vivo color que 
nos invita a experimentar y descubrir matices de una elegante sedosidad,
exquisito sabor y frescura en el paladar.
 No es sencillo combinar lo antiguo y el nuevo con tanto estilo.14^ 75cl 

RIBERA DEL DUERO CELESTE ROBLE DO 2023(CASTILLA Y LEON)
4,00€/20,00€ 
Un vino tinto de matices, donde se percibe de forma extraordinaria la 
expresión frutal y el brío
 de la variedad de vino tempranillo, junto con los aromas de su corto, pero
intenso, paso por barrica. 13,5^ 75cl. 

LAMBRUSCO TINTO/LAMBRUSCO ROSADO (Emilia Romagna)
Productor: V-Enology 8^ 75cl 3,50€/18,00€
El Lambrusco es un vino italiano ligeramente espumoso 
(frizzante o spumante), fresco y muy aromático, originario de
 la región de Emilia-Romaña, al norte de Italia.

VINOS TINTOS
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ENTRANTES
PARA COMPARTIR:

PARMIGIANA DI MELENZANE (1 CADA 4 PERSONAS)

Tomate, mozzarella, berenjena, parmigiano, albahaca y

aceite de oliva extra.
Tomato, mozzarella, eggplant, parmigiano, basil and extra

 olive oil.
FRITTO MISTO (1 CADA 2 PERSONAS)

mozzarella impanata, crocché, frittatina, montanara

breaded mozzarella, crocché, frittatina, montanara

    • UN METRO DE PIZZA (1 CADA 5 PERSONAS)
    • POSTRE O CAFE`

1) MOZZARELLA IMPANATA

2) PIZZA MICKEY MOUSE (€9,00) O PASTA AL RAGU
BOLOGNESE (€9,00)           

MENU BAMBINI                                 €14,00 
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3) GELATO ITALIANO

Una bola de helado: fresa, limon, vanilla, chocolate y avellana

Margherita, margherita con salame

o 

margherita con prosciutto cotto

Pasta con salsa de tomate o pasta

con ragu bolognese

MENU GRUPPO                                    €30,00

a persona, bebida no incluida

a persona, bebida no incluida

*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

obligatorio a partir de 10 personas
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*con 1,00euro todas las pizzas se pueden pedir con provola

 **todas las solicitudes de cambios o adiciones se contaran como un costo adicional 

LOS ALERGENOS ALIMENTARIO


	Bienvenidos a VIVA NAPOLI! 🍕
	LA CARTA
	APERITIVO Y COCKTAILS
	CRODINO (Aperitivo analcolico)  CINZANO VERMUT ROSSO O BIANCO  TINTO DE VERANO LIMONCELLO SPRITZ
	COCKTAILS: €8,00 GIN TONIC  RUM E COCA  WHISKY E COCA  VODKA LEMON  VODKA ORANGE  APEROL SPRITZ  CAMPARI SPRITZ :€9,00 ÁMERICANO :€9,00  NEGRONI :€9,00
	€4,00
	€5,00
	€7,00
	€9,00


	BEBIDAS

	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	€3,00
	€2,50
	€3,00
	€3,50
	€3,50
	€4,00
	€3,50
	€3,50
	€4,00
	€2,00/€3,00
	€2,50/€3,50
	AGUA SAN PELLEGRINO CON GAS 0.50L / SIN GAS 1L

	CERVEZAS
	MAHOU 0.0 SIN ALCOHOL TOSTADA
	MAHOU SIN GLUTEN
	ALHAMBRA RESERVA
	PERONI NASTRO AZZURRO
	MORETTI
	HEINEKEN
	ICHNUSA SIN FILTRAR
	BARRIL: ALHAMBRA ESPECIAL caña/doble                    ALHAMBRA TOSTADA caña/doble
	€26,00
	€13,00
	€10,00
	€6,00/€10,00


	ANTIPASTI
	ANTIPASTO NAPOLETANO
	PARMIGIANA DI MELANZANE
	FRITTO MISTO
	BRUSCHETTA AL POMODORO O MISTA


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	€16,00
	€16,00
	€13,00
	€18,00
	BURRATA PUGLIESE
	PROSCIUTTO DI PARMA E MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA
	CARPACCIO DI BRESAOLA
	TABLA FIAMBRE Y QUESO
	INSALATA CAPRESE
	€16,00
	€12,00
	€12,00
	€9,00

	CARPACCIO DI CARNE DEL TRENTINO
	INSALATE
	INSALATA DE ATUN
	INSALATA MISTA

	PASTA

	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	€15,00
	€14,00/€16,00
	€14,00
	€13,00
	LASAGNA NAPOLETANA
	GNOCCHI AI 4 FORMAGGI /CON TARTUFO NERO
	GNOCCHI ALLA SORRENTINA
	SPAGHETTI ALLA NAPOLETANA
	PASTA
	€14,00/€16,00
	€14,00
	€15,00
	€15,00
	SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO/ con Stracciata di Burrata pugliese
	RIGATONI ALLA SICILIANA
	RAVIOLI DI MELANZANE
	TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	€16,00
	€13,00
	€16,00
	RAVIOLI RABO DE TORO
	RIGATONI AL PESTO DI BASILICO
	TAGLIATELLE AL TARTUFO NERO
	CAPRICCIOSA
	€12,00
	€11,00
	€14,50
	€16,00


	PIZZA: REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL) MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €34,00 METRO ( 3 SABORES - 3/4 PERSONAS) €50,00
	CON TOMATE
	MARGHERITA
	MARINARA
	DIAVOLA



	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	€15,00
	€14,50
	€15,50
	€14,00
	€16,00
	WURSTEL E PATATINE
	PROSCIUTTO COTTO
	PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI
	SICILIANA
	ORTOLANA
	SALSICCIA E MELANZANE
	€17,00
	€16,50
	€16,50
	€14,50

	PIZZA: REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL) MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €34,00 METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €50,00
	VESUVIO
	4 STAGIONI
	NAPOLETANA


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	€16,50
	€16,00
	€17,00
	€15,00
	CALZONE
	SOLE MIO
	PIZZA FRITTA
	TONNO E CIPOLLA
	16,00
	€16,00
	€15,00

	PIZZA: REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL) MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €34,00 METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €50,00
	SIN TOMATE
	4 FORMAGGI
	CRUDO E RUCOLA
	POMODORINO



	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	SALSICCIA E FRIARIELLI
	€15,00
	€17,00

	MIMOSA
	PIZZA GOURMET: REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL) €18,00 MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €36,00 METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €54,00
	VIVA NAPOLI
	ROTOLO DI ZIO MARIO
	BUFALINA


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	BUFALINA AL FILETTO
	BURRATINA
	TARTUFO
	MAMMA
	PIZZA GOURMET: REDONDA (1 SABOR - INDIVIDUAL) €18,00 MEDIO METRO (2 SABORES - 2 PERSONAS) €36,00 METRO ( 3 SABORES - 3 / 4 PERSONAS) €54,00
	FIOCCO
	PORCHETTA E PATATINE
	MORTADELLA E PISTACCHIO


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	PIZZA SPECIAL
	FANTASIA DI PEPPE
	GORGONZOLA E NOCI
	SAPORITA
	€7,00
	€8,00
	€12,00
	€3,50/ €6,50
	€7,00
	€7,00
	€7,00
	€7,00
	€7,00

	POSTRES CASERO NAPOLETANO
	TIRAMISU
	CREPE DI NUTELLA
	NUTELLA PIZZA
	GELATO ITALIANO (1 BOLA/ 2 BOLAS)
	fresa, limon, vanilla, chocolate y avellana

	TARTA DE QUESO
	fresa, caramelo, nutella o frutos del bosque

	CANNOLO SICILIANO
	PASTIERA NAPOLETANA
	CROSTATA DI NUTELLA
	BABA` NAPOLETANO


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	€14,00
	DEGUSTACION DE POSTRES CASEROS
	CAFFE NAPOLETANO BORBONE
	CAFFE SOLO
	CAFFE CORTADO
	CAFFE CON LECHE
	CARAJILLO
	TE´
	CAPPUCCINO
	AFFOGATO

	VINOS BLANCOS
	FALANGHINA Benevento TERRE DELLE STELLE IGP, 2023  (Campania) 4,00€/20,00€  Vino agradable y soave. 12°, 75cl.


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	VINOS TINTOS
	LAMBRUSCO TINTO/LAMBRUSCO ROSADO (Emilia Romagna) Productor: V-Enology 8^ 75cl 3,50€/18,00€ El Lambrusco es un vino italiano ligeramente espumoso  (frizzante o spumante), fresco y muy aromático, originario de  la región de Emilia-Romaña, al norte de Italia.


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	3) GELATO ITALIANO
	MENU BAMBINI                                 €14,00
	1) MOZZARELLA IMPANATA
	2) PIZZA MICKEY MOUSE (€9,00) O PASTA AL RAGU BOLOGNESE (€9,00)


	PIZZERIA VIVA NAPOLI
	MENU GRUPPO                                    €30,00
	ENTRANTES PARA COMPARTIR:
	PARMIGIANA DI MELENZANE (1 CADA 4 PERSONAS)
	Tomate, mozzarella, berenjena, parmigiano, albahaca y          aceite de oliva extra. Tomato, mozzarella, eggplant, parmigiano, basil and extra  olive oil.
	FRITTO MISTO (1 CADA 2 PERSONAS)

	mozzarella impanata, crocché, frittatina, montanara breaded mozzarella, crocché, frittatina, montanara
	• UN METRO DE PIZZA (1 CADA 5 PERSONAS)     • POSTRE O CAFE`



	LOS ALERGENOS ALIMENTARIO

	PIZZERIA VIVA NAPOLI

